
A la table du Vacancier… 
 

Vendredi 1er, samedi 2 et dimanche 3 aout 2025 
 

 Pour commencer, quelques grignotages : 
 

Toasts de pain à l’anis et copeaux de poutargue 
 

Sablé parmesan et chair de tourteau  
 

 Moules de Carteau et riz de Camargue pour des croquettes dorées 

et savoureuses                                                                                                                                                 

 
Puis les entrées : 

Pâté en croute aux saveurs Provençales 
 

Pressé de tomates et aubergines à l’origan, brousse du Ventoux  
 

Salade de poulpe comme au cabanon 

   
Le plat :  

Une épaule d’agneau de pays longuement rôtie pour être à la fois 

fondante et croustillante,  

Pistou en pâte aux amandes de Cucuron pour relever 

Gorgés de soleil, les légumes d’été grillés  

 
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagère à Cucuron  

 
Et pour finir :  

Le nougat glacé de la Petite Maison 
 

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 

Notre sélection de vins du Luberon 

Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 

80 euros tout compris  


